	103學年度專題成果發表初賽指導紀錄表
校名：高英工商
	專題名稱
	「食」在天然－水果酵母的生命秘密

	班    級
	餐管科 3 年 6班
	指導老師
	許志弘

	組員姓名
	王靖頤、曾雅卿、陳佩勳、李鰵娟、陳慧婷

	專題製作
簡要說明
	1.研究水果酵母養成的配方。
2.觀察相同環境下酵母的養成情形。
3.尋找適合以天然酵母製成的麵包。
4.提升麵包製品的天然果香。
5.調查製成麵包後的滿意度及接受度。

	技專校院
教授指導建議事項
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	技專校院
教授簽名
	







103學年度餐飲管理科專題製作成果發表初賽評分表
	專題編號
	[bookmark: _GoBack]13
	參賽學校
	高英工商

	專題名稱
	「食」在天然－水果酵母的生命秘密

	學生姓名
	王靖頤、曾雅卿、陳佩勳、李鰵娟、陳慧婷
	指導教師
	許志弘

	
	
	競賽日期
	104年 02月 10日

	評分項次
	評分內容
	比率
	分數
	備註

	1
	主題內容
	25%
	
	

	2
	創意性
	25%
	
	

	3
	綜觀呈現
	25%
	
	

	4
	口頭報告
	25%
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