104年技術型高級中等學校餐旅群科中心學校

西餐烹調之橄欖油實務研習

一、計畫依據：教育部餐旅群科中心學校104年度工作計畫辦理。

二、目的：近來台灣爆發一連串的食用油安全問題，國人普遍缺乏食用油之種類及來源的相關知識(包含已經進口多年的橄欖油)。橄欖油相關品鑑制度在國內極為缺乏，邀請到國家級品油認證訓練師進行研習辦理，藉此讓專業的橄欖油知識及應用能在台灣深耕。
三、主題：餐旅群科中心學校西餐烹調之橄欖油實務研習
四、指導單位：教育部國民及學前教育署。
五、承辦單位：教育部技術型高級中等學校餐旅群科中心學校
六、活動方式：講座、技巧示範與實際操作。
七、研習時間：104年06月22日(一)上午09：00~下午16：00。

八、報名限制：全國餐旅群學校餐飲及觀光科(學程)相關課程之專任教師，每校限乙名參加，
              共計40名。

九、研習地點：新北市立淡水高級商工職業學校餐旅中心西餐教室
             (新北市淡水區商工路307號)。
十、研習課程表：
	104年06月22日(星期一)

	時間
	活動內容
	主持人/主講人
	地點

	09:00~09:20
	報到
	餐旅群科中心工作人員
	餐旅中心西餐教室

	09:20~09:30
	開幕式
	市立淡水商工張添洲校長
	

	09:30~11:00
	橄欖油的認識與品油
	講師：義大利認證吳文玲品油師
	

	11:00~12:00
	義大利傳統料理示範
	講師：Living One 義法幸福料理餐廳陳俊杉主廚
助教：義磚義瓦餐廳李俊毅主廚
	

	12:00~13:00
	午餐
	餐旅群科中心工作人員
	

	13:00~14:30
	義大利麵料理實作示範
	講師：李俊毅主廚 
助教：陳俊杉主廚
	

	14:35~16:05
	義大利麵料理實作課程
	講師：陳俊杉主廚
助教：李俊毅主廚
	


十一、報名方式：

(1) 請至全國教師在職進修資訊網線上報名（http://www3.inservice.edu.tw）。
依報名先後順序錄取教師，共計40名，額滿為止。

(2) 報名截止日期:104年06月15日(星期一)。

(3) 為避免教育資源之浪費，錄取教師若屆時因故無法參加或全程參與，請務必告知
餐旅群科中心以便通知備取教師。

(4) 全程參加研習人員，給予研習時數6小時。
十二、注意事項：

（1） 出列席人員給予公(差)假，其往返差旅費由各服務單位按相關規定報支。
（2） 請自備廚師服及圍裙。
（3） 老師請於報名時登錄餐食及其他資訊。
捷運紅樹林站：上午08：50集合發車，逾時不候。

十三、承辦人員姓名及聯絡電話：

新北市立淡水高級商工職業學校-餐旅群科中心學校，聯絡電話：（02）2623-3664
何心盈助理，聯絡電話：0963-307-507
張芷綾助理，聯絡電話：0978-971-959
十四、交通路線圖：新北市立淡水高級商工職業學校(新北市淡水區商工路307號)
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